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Direzione Regionale [struzione, Formazione,
Ricerca e Lavoro

Area Proprammazione, Organizzazione ¢
Attuazione dell'Cfferta di Istruzione, Diritto allo
Studio Seolastico e Universitana

Oggetto: Salvaguardia degli aspetti di sicurezza alimentare e nuirizionale nella ristorazione scolastica
nel corso dell’emergenza Covid-1%: indicazioni operative per la distnbuzione ¢ consumazione dei
pasti a scuola.

Premesso che:

a) Il *Piano scuola 2020-2021 — Documento per la pianificazione delle attivita scolastiche,
educative ¢ formative in tutte le Istituzion del Sistema namionale di Istruzione per | anno
scolastico 2020/2021" di cui al DM 26/6/2020 e relative allegato redatto dal Comitato
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Teenico Scientifico [ETE]' ha lornito e primt indicazioni per il distanziamento fisico,
che va inteso come distanza di 1 metro fra le rime buccali degli alunni in condiziom
“statiche™, sia durante le attivitd didattiche sia nel tempo-mensa.
b} Occorre conciliare "adozione delle misure di prevenzione necessane per il contenimento
dell’infezione da virus SARS-CoV-2 con I'esigenza di salvaguardare:
= ofi aspetti nutrizionali dei pasti distribuiti/sommin strati;
®  Ja sicurerza igienica dei past distribuiti/somministrati;
» Jasicurezza di lavoratori @ studenti che fruiscono del servizio mensa;
la tutela dell’ambiente.

¢) E necessario fornire, per quanto riguarda la sicurezza igienica ¢ nuirizionale dei pasti
somministrati, indicazioni generali di cun tenere conto nella dehimzione e valutazione dei
nuovi asselli organizzativi/produttivi all"interno degli istituti scolastici, da delfinire in vista
della prossima riapertura del 14 settembre e che, in ogni caso, non necessitano di notifica
tormale (procedimento SCLA) ai sensi dell’art. & del Reg. (CE) n. $32/2004.

A tale scopo, @ stato elaborato il documento “Indicazioni operative regionali per la refezione
scolastica nel rispetto delle indicaziont per la gestione del rischio da virus SARS-CoaV-2" (Allegato
13. Tale documenta, condiviso con Roma Capitale, ANCI Lazio, Ufficio Scolastico Regionale per il
Lazio (USR) e Direzione Regionale Istruzione, Formazione, Ricerca e Lavoro con la nota prot.
regionale n. 700934 del 5 agosto 2020, € stato inoltre aggiormnato sulla base delle osservazioni e
modifiche/integrazioni richieste da Roma Capitale ¢ USR, nonché delle indicamoni/disposizioni
contenute nel “Protocollo d'Intesa per garantire 1"avvio dell’anno scolastico nel nspetto delle regole
di sicurezza per il contenimento della diffusione di COVID 19 di cui al Decreto n. 87 del 06-08-
2020 del Ministero defl”Istruzione.

5i fa presente che, le indicazioni nportate in lale documento sono a caretiere generale € non esaustiv;
pertanio, la loro applicazione dovr essere sempre commisurata all’effettive contesto operativo di
riferimento, tenendo conto che eventuali adattamenti specifici messi in atto dalla singola scuola
dovranno essere comunque valutati dal Servizio IAN della ASL competente per territorio,

Si rappresenta, inoltre, che tali indicazioni sono state elaborate in considerazione dell’attuale
situazione emergenziale ¢ pertanto potranno essere successivamente confermate ed eventualmente
integrate ¢ aggiomaile a seguito di mutamenti del quadro normativo, della pubblicazione di ulterior
documenti di riferimento e dell’evoluzione del quadro epidemiologico.

51 chiede, penanto, alle Direzioni e agli Enti in indirizzo di:
- favornre la pid ampia diffusione a Comuni/Municipt e Aziende di nistorazione del suddetto
documenio;
- favorire il raccordo con gli Istituti scolastici ¢ | Comuni anche su aspettt lepati alla ristorazione
scolastica in tempo di Covid-1%, anche in refazione a quanto indicato nella nota regionale prot.
h, D6R3352 del 30-07-2020.

Obiettivo delle indicazioni, redatte con il contributo di esperti ASL dei Dipartimenti di Prevenzione,
& quello di:

! Dcumento Tecnico sull’ipotesi di rimodutazione delle misure contenitive nel seitore scolastico
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- [avonre comportamenti omogenei da parte delle imprese di refezione scolastica/Comuni,
salvaguardando in particolare aspetti nutnzionali e sicurczza alimentare;

- garantire, per quanto possibile, una valutazione omogenea dei singoli casi su tutta il territorio
repionale da parte dei Servizi IAN dei Dipartimenti di Prevenzione delle Asl competenti
territorialmente nel corso delle attivitd di controllo ufficiale e delle attivild concemnenti la
sorveglianza sulla qualitd igienico-nutrizionale dei pasti:

- favorire la realizzazione, da parte dei Dipartimenti di Prevenzione delle Asl, di iniziative di
informazione e formaxione nvolte a personale scolastico, utenti ¢ famiglie, Commissioni
mensa ove presente

Caordiali saluf,

Il Dirigente dell”Area
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Allegato — Indicazioni operative regionali per la refezione scolastica nel rispetto
delle indicazioni per la gestione del rischio da virus SARS-CoV-2

1. Premessa

Come indicato nel “Piano Scuola 2020-20217, adottato con Decreto Ministeriale (DM) del
26/0672020, il Comitato tecnico scientifico (CTS) istituito presso il Dipartimento della Protezione
Civile, ha fomito indicazioni teeniche generali sulla “refezione scolastica”, intcgrate successivamente
da ulterior indicazioni‘disposizioni contenute nel Protocollo d*Intesa per garantire *avvio dell’anno
scolastico nel nspetto delle regole di sicurezza per il contenimento della diffusione di COVID 19
Decreto n. 87 del 06-08-2020 del Ministero dell’ Istruzione. Nell’anno scolastico 2020-2021, s rende
infatti, necessaria una riorganizzazione complessiva delle attivita refezionali, in particolare laddove
gli spazi ad esse dedicati (cucine, refettori), risultino insufficienti ¢ non in grado di assicurare le
misure precavzionali di distanza fisica tra gli operaton ed i fruitori del servizio mensa (alunni,
insegnanti, educatori), al fine di arginare 1l pericolo di contagio da virus SARS-CoV2, Inoltre, in
alcuni casi, gli spazi adibiti alla refezione scolastica potrebbero essere utilizzati per le attivied
didattiche.

[n ogni caso, | nuovi assett organizzativi/produttivi del servizio di refezione scolastica non devono e
non possono inficiare la sicurezza igienica e nutrizionale dei pasti somministrati. Le scelte effettuate
per ciascun [stituto scolastico dovranno essere pertanto volte a;

*  Preservare il servizio di nstorazione collettiva in tulte le sue valenze, con particolare riguardo a;
o garantire la qualitd nutrizionale det pasti distribuiti’somministrati;
o garantire la sicurezza igienica dei pasti distribuiti/somministrali,

*  Garantire la tutela dell’ambiente attraverso azioni in linea con la DGR n. 392 del 02/08/2019
“Piano Regionale di Gestione dei Rifiuti della Regione Lazio™ (limitazione della produzione dei
rifiuti, con paricolare rferimento alle plastiche monouse, ¢ incentivazione dell utilizzo
dell’acqua proveniente da acquedorti cittading).

*  Garantire la tutela della salute di lavoratord e studenti che fruiscono del servizio mensa anche con
riferimento ad eventuali contaminanti chimici derivanti da risciacquo inadeguato dopo
sanificazione,

Obiettivo del presente documento & pertanto fornire indicazioni operative per:

« |'adozione di soluzioni idonee per la riattivazione dei servizi refezional scolastici, con piena
garanzia della sicurezza igienica ¢ nutnzionale dei pasti;
+ ladefinizione di criteri per le possibili modifiche di mend e ricette,

Le presenti indicazioni potranno essere successivamente integrate/aggiomate a seguito di mutament;
del quadro normativio, della pubblicarione di ulteriori documenti di riferimento ¢ dell’evoluzione del
quadro epideminlogico.

2. Aspetti connessi all'igiene degli alimenti ed alla qualita nutrizionale dei pasti

Considerando le regole imposte dall’emergenza sanitaria da virus SARS-CoV-2, relativamente alla
distribuzione e consumazione del pasto a scuola sono state individuate tre possibili soluzioni, di
seguito riportate, da implementare per |'avvio dell’anno scolastico 202002021, attuabili, anche in
forma mista per ciascuna struttura scolastica,

“Soluzione 1: — Consumao del pasto nei refettori con aumento dei turni di somministrazione™
Aumento dei tumi di somministrazione del pasto all’interno dei refettori abitualmente wtilizzat,
laddove possibile, assicurando i previsti distanziamenti fra le sedute, Modalita da preferire, ove non
occorra destinare il refettorio all'utilizzo quale aula,

“Soluzione 2: Consumo del pasto in classe™ (nei casi in cul non sia sufficiente o praticabile
["aumento dei turni di somministrazione all’ interno dei refettori abitalmente utifizzati).



In tale soluzione lo sporzionamento pud avvenire in cucina (ove presente in loco) od in altro locale
idoneamente attrezzato, con distnbuzione dei pasti in monoporzione ¢ in vaschefte scparate
(termosigillate all’origine se provenienti da un centro coltura esierna), unitamente a posate, hicchiere
e tovagliolo monouso possibilmente in materiale biocompostabile.

“Soluzione 3: Somministrazione di un cestino freddo/panino da consumare in classe™, non pin
di un giorno a settiimana, nel cazo in cui le soluzioni 1 e 2 non siano sufficienti.

Nell'applicazione di tali soluzioni, ai sensi degli artt. 4 ¢ 5 del Regolamento (CE) n. 85272004
sull“igiene dei prodoti alimentari, nell"ambito del proprio sistema di prevenzione, preparazione e
attivita di autocontrollo per la gestione della sicurezza e dell’igiene degh alimenti’, gli operaton del
settore alimentare (O3A) che svolgeno il servizio di ristorazione scolastica dovranno assicurare che
tale sistema, coerentemente con gli orientamenti della Commissione Europea® e tenendo conto della
natura ¢ delle dimensioni dell"impresa, comprenda:

« | programmi di prerequisiti (PRP). intesi come [ insieme delle corrette prassi igieniche ( GHP)
e delle corrette prassi di produzione (GMP);

* le provedure basate sul sistema HACCP;

» procedure oo politiche di gestione e comunicazione interattiva per garantire la rintracciabiliti

e sistenu di richiamo efficienti.
Per quanto attiene agli aspetti nutrizionali, inoltre, i menu della ristorazione scolastica devono
continuare & tenere conto delle indicazieni contenute nelle Linee guida nazionali del Ministero della

Salute (Linee di indirizzo nazionale per la Guida nistorazione ospedaliera, assistenziale ¢ scolastica -
Ministero dalla Salute anno 2020).

Applicazione della “Soluzione | = Consumo del pasto nei refettori con aumento dei turni di
somministrazione™; tale soluzione non presenta sostanziali differenze rispetto alla consucta gestione
del rischio alimentare/nutrizionale in condizioni non emergenziali, [aita salva 'adozione delle
pertinenti regole per il contenimento del contagio da SARS-CoV-2. Come da indicazione dell" USK.
Lazio (circolare prot. n. 18020 del 13/07/2020), si suggerisce di indicare con un cartello, apposto in
prossimita dell ‘ingresso, [a capienza massima prevista nel refettorio, al fine di rendere pin agevole la
verifica dell™accesso da parte un numero di persone idoneo a garantire il distanziamento.

Applicazione della “Soluzione I - Consumo del pasto in classe” e della “Solueione 3 -
Somministrazione di un cestino freddolunch box da comsumare in classe™

Aspetti connessi all'igiene degli alimenti:
Mel caso in cui si scelga di applicare le soluzioni 2 e 3, che prevedono entrambe la distribuzione ed il

consumo del pasto in classe, ribadendo la necessita per le ditte appaltatrici del servizio di ristorazione
scolastica i garantire comunque, nell’ambito del proprio sistema di gestione della sicurczza
alimentare (EFSMS), tuth 1 nchiesti requisiti di igiene, si individuano nello schema sotto nportato, le
misure/attivitd da adottare efo rimodulare in relazione alla prevenzione del contagio da virus SARS-
CoV-2, nell’ambito di ciascun prerequisito (PEP) connesso.

' Qruesto sistema che prande il nome di “Sistema europea di gestione'controllo della sicurexza alimentare (EFSMS ) trova
la propria base givridica negli anicoli 4 ¢ 5 del regolamenio (CE)Y 832722004 ¢ nel Regolamento (CEY 1 78200F, anicoeli
B4, 16,17 1), 18, b9,
YCamunicasions dells Commissione nelativa all siuasions del sistemi gestimne per ba sicuresea alimentare riguardanti
i programmi di prerequisiti (PREPY ¢ ke procedure basate sui principi del sistema HACCP, compresa "agevolazions/|a
flessibilih wn materta di areaziones in determinate iTI'I|'H-'E$E alimentar [Eﬂ-hﬁu"ﬂ' 2TEAN 1 A0 &/4608.
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Aspetli connessi alla qualitd nutrizionale dei pasti di cuil tenere conto:
Mei casi in cul le problematiche crganizzative comportine la necessita di semplificare le ricette dei

menu scolastici, dovranno essere comungue parantiti la somministrazione di pasti che rigpefting
requisiti energetico-nutrizionali per la fascia d"eta di nferimento,

Per gli aspetti nutrizicnali, infatt, si deve considerare che la ristorazione scolastica riveste un ruolo
rilevante nella prevenzione delle malattie dieta correlate e che la scuola esercita fondamentali funzioni
educative in tal senso, orenlando verso scelte alimentari salutari, riducendo i rischi e le
diseguaglianze e favorendo Uinclusione.

Il Piano Regionale di Prevenzione (DCA n UGI309/2015 e ss.mmii), individua nella sewola un
importante tramite per promuovere le buone pratiche ¢ le scelte nutrizienali corrette, sia ricorrendo a
specifici corsi formativi (insegnanti ¢ alunni), sia incentivando nel pasto consumale in Orario
scolastico il consumo di frutta ¢ verdura: alimenti non sempre graditi ai pid giovani.

In sintesi, anche nelle attwali condizioni di emergenza epidemica in atto e pur nell’esigenza di
semplificazione di preparazioni ricette, i menu della ristorazione scolastica devono continuare a
tenere conto delle indicazioni contenute nelle Linee di indirizzo guida nazienali del Ministero della
Salute (ulimo aggiomamento 2020} e nella Determinazione Regione Lazio G1650 12017 “Qualita
nutrizionale dei pasti forniti nella ristorazione collettiva, Procedure di verifica e modulistica™, e,
pertanto, devono garantire:

1. [l rspetio del modello alimentare mediterraneo;

2. LUn pasto eompleto dal punto di vista nuinizionale nella tradizionale formulazione di prima,
secondo, contomo & frutta, o sostituito da piatti unicl nutrizionalmente adeguati, tipici della
radizione mediterranea (ad esempio pasta e legumi); tale altemativa deve essere considerata
una via di “semplificazione™ preferenziale, in quanto non inficia la qualita nutrizionale dei
pasti;

. La variabilita degli alimenti settimanale, mensile e stagionale (menu invernale ed estivo);

L'adeguatezza energetica ¢ di macro e micronutrienti dei pasti somministrati, secondo guanto

indicato nella tabella sotto riportata (Fonte: Linee di indifizzo nazionale per la Guida ristora-

zione ospedaliera, assistenziale e scolastica - Ministero della Salute anno 2020 Rep. Atti n. 3

CU del 15 gennaio 2020,

3. LUntilizzo di {poco) sale ma iodato per le preparazioni, preferendo per le forniture pane paco
salato, prodotti confezionati poco salati e semilavorati a ridotto contenuto di sale;

6. Lasomministrazione di almeno una pictanza calda e, solo in via eccezionale, in sostituzione,
un pasto freddo, come il panino imbottite, purché non pid di una volia a settimana ed integrato
dalla somministrazione di verdura e frutta;

7. Un'ottimale qualitd sensoriale dei pasti, assicurando che le proposte alimentari possano sod-
disfare anche 1l piccolo utente;

B. Lasomministrazione di diete speciali e/o di esclusione, laddove siano necessarie e compro-
vate da documentazioni mediche; la somministrazione di diete che tengano conto di esigeneze
etiche. culturali e relipiose.

o L

[ SIAN devono assicurare una adeguata vigilanza sul rispetto delle indicazioni sopra descritte.



Vabort di energla e notelentl che |l pasto scolastion deve assbearare
{Fonte: tabella 7 Linee di indirizzo nazionale per la ristorazione ospedalicra, assistenziale e scolastica -
Ministero della Salute anmo 202400

R e vt e L | NIDO MATERNA | PRIMARIA | SECONDARIA
Parametri per pasto | 8-12 13-24 | 24-36 3t anni G=11 anmi 11-13 anni
nutrizionali scolastico miesi mesi mesi
Energia %

Cecardicd 658 960 1213 1454 1917 2468
: 0% 197
Enoreie {sos) 3% 230 336 425 509 671 ]
. 0% 49 5.4 10,6
Proteine (g) 15% E 23 32
0% 8.7
Girassi {g) 35% 3 16
30% 17 22 BT
di cui saturi <10% 23 | <73 =47 = =7 =10
I 50%% 4.6
Carbobdon (£} 5505 462 58.4 70 22 119
di cui zuccheri =10% =49 | =84 | <0G =13 =17 =
Fibra (2) $4/1000keal | 16 | 2.8 16 & g T |

3. Riferimenti
I riferimenti normativi e documenti di riferimento alla base del presente documento sono:

Piano scuola 2020-2021 “Documento per Iz pianificazione delle attivita scolastiche, educative
¢ formative i tutte le Istituzioni del Sistema nazienale di Istruzione”, Allegato al DM
206/06/2020;

Decreto n. 87 del 06-08-2020 del Ministero dell’Istruzione “Protocollo d° [ntesa per garantire
|"avvio dell’anno scolastico nel rispetio delle regole di sicurezza per il contenimento della
diffusione di COVID 19"

Decreto n. 80 del 03-08-2020 del Ministero dell'[struzione Adozione del “Documento di
indirizzo e orientamento per la ripresa delle aitivitd in presenza dei servizi educativi e delle
scuole dell’infanzia™,

Ordinanza del Presidente della Regione Lazio 10 agoste 2020, n. 200056 “Ulteriori misure
per la  prevenzione ¢ gestione dell’emergenza  epidemiologica da COVID-2019,
Agrmiomamento delle Linee Guida inerenti la riapertura delle attivitd economiche, produttive
e sociali. Ordinanza ai sensi dell’articolo 32, comma 3 della legpe 23 dicembre 1978, n. 833
in materia di igiene e sanita”™.

Rapporto [88 COVID-19 n. 3/2020 “Indicazione ad interim per la gestione dei rifiuti urbani
in relazione alla trasmissione dell'infexione da virus SARS-CoV-2";

Rapporto IS5 COVID-12 n. 5/2020 “Indicaziont ad interim per la prevenzione e gestione degli
ambienti indoor in relazione alla trasmissione dell’infezione da virus SARS-CoV-2™
Rapporto IS8 COVID-19n, 17/2020 *Indicazioni ad interim sull'igiene degli alimenti durante
I’epideria da virus SARS-CoV-2" (nota RL prot.n. 379902 del 27 aprile 2020);

Rapporto IS5 COVID-19 n, 192020 “Raccomandazioni ad interim sui disinfettanti
nell’attuale emergenza COVID-19: presidi medico chirurgici e biocidi™,

Happorio IS8 COVID-19 n. 21/2020 “Guida per la prevenzione della contaminazione da
Legionella negli impianti idrici di strutture turistico-ricettive ¢ alin edifici ad uso civile ¢
industniale non utilizzato durante la pandemia COVID-197;

Rapporw [85 COVID-19 n. 252020 - *Raccomandazioni ad intenm sulla sanificazione di
strutture non sanitarie nell’attuale emergenza COVID-19: superfici, ambienti interni e
abbigliamento™,



Rapporto [SS COVID-19 n. 2652020 — “Indicazioni ad interim sulla gestione ¢ smaltimento
di mascherine e guanti monouso provenienti da utilizzo domestico e non domestico™;
Gruppo di lavore IS5 Sanita Pubblica Veterinaria ¢ Sicurczza Alimentare COVID-19.
Indicazioni ad interim sul contenimento del contagio da SARS-CoV-2 e sulligiens degh
alimenti nell’ambito della dstorazione @ somministrazione di alimenti. Versione del 27
maggio 2020, Roma: Istifuto Supenore di Samtd; 2020, (Rapporto IS8 COVID-19, n
3220200, (nota RL protn, 495111 del 5 giugno 2020).

Rapporto  ISS  COVID-19 n. 3372020 - “Indicazioni sugli  impianti @ di
ventilazione/climatizzazione in strutture comunitarie non sanitarie e in ambienti domestici in
relazione alla diffusione del virus SARS-CoV-2",

DGR n. 797/2018, rettificata con DGR o 30902019 che ha approvato fo schema di Accordo
tra la Regione Lazio & il Ministero dell’ Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare
finalizzato a “supportare le strutiure regionali nella realizzazione degli adempimenti previsti
dall'art. 34 del D lgs n. 15272006, attraverso il finanziamento di attivita di supporto ai processi
di elaborazione delle Strategie Regionali per lo Sviluppa Sostenibile™;

Linee di indirizzo nazionale per la Guida nstorazione ospedaliera, assistenziale ¢ scolastica -
Ministero della Salute anno 20220 Rep. Attin. 3 CU del 15 gennaio 2020 che aggiomano le
precedenti Linee di indirizzo nazionale per la ristorazione scolastica, approvate in Conferenza
Stato-Regioni ¢ pubblicate in G.U. n. 134 dell'11 giugno 2010;

Piano Regionale defla Prevenzione 2014-2019 approvato con Decreto del Comumissano ad
Acta (DCA) del 6 huglio 2015 n. U00309 & ssomim.ii:

Suggerimenti operativi in merito all organizzazione degli spazi e degli arredi nelle aule, dalla
scucla primaria alla secondana di secondo grado. Circolare USR Lazio, prot, n. 18020 del 13-
07-2020;

Documento “Proposte e criteri per | servizi educativi e scolasticl 0-6™ a cura della Task Force
Scuola di Roma Capitale, Luglio 2020;

Determinazione 30 MNovembre 2017, n. G16501. Revisione e aggiomamento della
Determinazione N, D2077 del 11 giugno 2007, Qualith nutrizionale dei pasti fomniti nella
ristorazione collettiva. Procedure di verifica € modulistica;

Circolare Ministero della Salute n. 17644 del 22/052020 Indicazioni per |"attuazione di
misure contenitive del contagio da SARS-CoV-2 attraverso procedure di sanificazione di
strutture non sanitarie (superfici, ambienti interni) e abbighamento;

Documento tecnico sulla possibile rimodulazione delle misure di contenimento del contagio
da SARS-CoV-2 nei luoghi di lavoro e strategie di prevenzione redatto dall’INAIL il
09/04/2020,

Regolamento (CE) n. §852/2004 del Parlamento europeo ¢ del Consiglio del 29 apnle 2004
sull'igiene dei prodott alimentari;

Comunicazione della Commissione Europea 2016/C 278/01 relativa all’attuazione dei sistemi
di gestione per la sicurezza alimentare rignardanti | programmi di prerequisiti (PRP) ¢ le
procedure basate sui principi del sistema HACCP, compresa I'agevolazione/la fessibilitd in
materia di attuazione in determinate imprese alimentari;

Regolamente CE 11692011 relative alla fomnitura di informazioni sugli alimenti ai
consumatori, che modifica 1 regolamenti (CE) n. 1924/2006 e (CE) n. 192572006 del
Parlamento europeo e del Consiglio e abroga la direttiva 87/250/CEE della Commissione, la
direttiva 90/496/CEE del Consiglio, la direttiva 1999710/CE della Commissione, la direttiva
2000/13/CE del Parlamento curopeo ¢ del Consiglio, le direttive 2002/67/CE e 2008/5/CE
della Commissione e il repolamento (CE) n. 608/2004 della Commissione;

Nola Regione Lazio prot. n. 41818 del 23-01-2018 “pasti a preparazione domestica consumati
a scuola - raccomandazioni agli [stituti scolastici™;



= Nota Regione Lazio prot. n, 206451 del 20-04-2016 “Linee di indirizzo nazionali per la
ristorazione scolastica. Trasmissione nota del Ministero della Salute DGISAN 0011703 — P-
2503/2016™;

= [ Lgs B1O8 ¢ st “Attvazions dell'articolo 1 della legge 3 agosto 2007, n. 123, in materia
di tutela della salute e della sicurezza nei luoghi di lavoro™;

* Documente tecmceo Inml “Documento sulla possibile nmodulazione delle misure di
contenimento del contagio da SARS-Cov-2 nei luoghi di lavoro ¢ strategic di prevenzione.
Aprile 20207

*  Protocollo condiviso di regolazione delle misure per il contrasto e il contenimento della
diffusione del virus Covid-19 negli ambienti di lavoro del 24 aprile 2020

*  (Circolare del Ministero della Salute “Indicazioni operative relative alle attivitd del medico
competente nel eontesto delle misure per il contrasto e il contenimento della diffusione del
virus SARS-CoV-2 negli ambienti di lavoro & nella collettivita™ del 29 aprile 2020;

= art 83 del Decreto Legge 19 mappio 2020, n. 34 “Misure urgenti in materia di salute, sostegno
al lavoro e all’economia, nonche di politiche sociali connesse all’emergenza epidemiologica
da COVID-19", convertito con la legge 17 luglio 2020, n.77.

Elaborazione del docuomento:

Giulia Cairella (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma 2)

Valeria Covacci (Dipartimento di Prevenzione. ASL Roma 4)
Donatella Di Marco (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma 3)
Anna Giovanna Fermani (Dipartimento di Prevenzione, ASL Latina)
Maria Teresa Pancallo (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma 1)

Revisione del documento:

Alessandra Barca, Flavia Seno, Lilia Biscaglia (Arca Promozione della Salute ¢ Prevenzione, Dire-
zione Regionale Salute e Inteprazione Sociosanitaria)

Paolo Amadei (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma 1)

Collaborazione alla stesura del documento:
Maura Cola (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma 5)
Angela De Carolis (Dipartimento di Prevenzione, ASL Roma &)



